
I FORO de COCINA y TURISMO de INTERIOR
22 ľ23 Octubre
Palacio de Congresosde Zaragoza



* I Fejdjòo
22-23 de Octubre2018

La primerafejdjòodel ForoNacionalde Cocinay Turismo de Interior, Sabora Interior, 
bcpsebsàla sfmbdjòoentre el cocineroy su productor de proximidadcomoherramienta
de qspnpdjòode un destinouvsìtujdpde interior.

Estaimportante cita, busbfsàa centenaresde profesionalesrelacionadoscon la 
hbtuspopnìb, la industria agroalimentaria, el turismo y los mediosde dpnvojdbdjòo
especializadosen sector. 

El objetivo del ForoProfesionalde Cocinay Turismo de Interior essubrayarla
gsvduìgfsbsfmbdjòoentre los cocinerosy empresarioshosteleroscon su productor
agroalimentarionàtqsòyjnp. Este maridajeproporcionauna
experienciauvsìtujdbde primer orden, motiva al turista
a decantarsepor un destinou otro, 
y propicia, fortalece y afianza
una marcagenuinade 
destinouvsìtujdp. 



El ForoNacional de Cocinay Turismo de Interior naceen paralelo a la dfmfcsbdjòodel 
25 aniversario de la Btpdjbdjòode Cocinerosef!Bsbhòo/!Vo!buenmomentopara
valorar el trabajo realizado, por cocinerosy productores, desdedentro y hacia afuera. 
El espejono fohbðb, noscontemplaremosen èm. 

*1 Foro: 4 motivos, 4 mesas redondas

x

Casosde èyjup: Instituciones, cocineros y productores, 
¾maridaje perfecto?

Conoceen primera persona y en el privilegiado Palacio de Congresosde Zaragoza las
claves del èyjupde localidades, municipios, provincias quehan apostadopor poneren 
valor la sfmbdjòode suscocinerosy susproductoresde proximidad.

¾Dònpnos ven y Dònplos vemos?
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Cocinade interior, marca de turismo de calidad. Tendencias
del turismo hbtuspoònjdp.

Bsbhòo!siempreha contadocon una despensaprivilegiada , dondedestacan
innumerablesproductosque lucen sumarchamode calidad. Ahora, nàtquenunca, el 
turista o viajero hacecentenaresde ljmònfuspten buscade esaautenticidad de las que
puedenpresumir muchasotras comunidadesbvuòopnbt.

Foto de Gabi Orte Chilindrón para el Club del Ternasco de Aragón



Periodistaespecializadoen hbtuspopnìby turismo, con nàtde 25 bðptdedicadosa estaqspgftjòo. 
Fuedirector de la RevistaHorecadurante unaeèdbeb.
Colaboradorhabitual en CadenaSER y OndaCero.
Autor de diversaspublicacionesrelacionadascon la hbtuspopnìb. 
Ha sidoDIRCOM de entidades, asociacionesy de variasfirmas agroalimentarias.
Coordinadory autor del libro sobre25 bðptde la Btpdjbdjòode Cocinerosef!Bsbhòo/
Creador/Organizadordel Festival GastroCalatayud, referente paraotras localidadesaragonesas.
Creador/Organizadorefm!Gftujwbm!Fo!Dmbwf!ef!Bsbhòo-!hbtuspopnìby cultura parapueblos quesufreneftqpcmbdjòo.
Creador/Organizadordel I ForoNacionalde Cocinay Turismo de Interior.
Desdeel bðp2008 esconsultor de dpnvojdbdjòoespecializadoen hbtuspopnìb. 
Publicasusreflexionesen Blog Al Ajillo .
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Arturo Hbtuòo, Director/Coordinador

El turismo enogastronómicoesun fenómenoimparable,creciente, queayudaa vertebrar territorios, que
refleja sociedadessensibles, exigentesy con un poder adquisitivoatractivoparacualquierempresarioŃ
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Arturo Hbtuòo
Zaragoza-Huesca
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Fernando Gallardo
New York - Madrid

Periodista, escritor, conferenciante
y analista de tendenciasen 
materia de turismo futuro. Dsìujdp
de hotelesfo!FM!QBÌT/!Fo!51!bðpt
de ejercicio profesionalha visitado
nàtde 26.000 hotelesen todo el 
mundo.

OUR TEAM
MESA 1 Modera: Arturo Hbtuòo

Antonio Arrabal
Burgos

Tvnjmmfs!ef!Hpo{àmf{!Byass, 
miembro de la Academia 
Castellana y Leonesa de 
Hbtuspopnìb!z!Bmjnfoubdjòo-!
Jurado Catador de Concursos de 
Vinos Internacionales, docente 
gpsnbeps!fo!tvnjmmfsìb/
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JemmaMarkham
Teruel, Nbubssbðb

Un Relais'!Diáufbvy!fo!fm!
dpsb{òodel Nbubssbðb: La Torre 
del Visco. Jemma Markham, su
propietaria,  ha llevado a cabouna
complejay fascinantelabor de 
posicionamiento de un producto
hotelero de bmuìtjnbcalidad.

Juan Manuel Ufsdfðp
Castillaz!Mfòo

Top Chef Ftqbðb, propietario del 
restaurantey laboratorio
hbtuspoònjdpLajamada/ LAB 
Jamada(Burgos).



Carmen Alcaraz del Blanco
Barcelona

Ftdsjupsb-!qfsjpejtub!z!hbtusòopnb/!
Actualmente escribe en El Mundo, 
imparte ponencias, colabora en 
medios especializados y prepara 
dos libros. Es cofundadora e 
impulsora del proyecto 
$Hbtusòopnbt/!Fo!sfeft;!
@bonavivant.

RafaGimena
Mèsjeb

La fiesta del Aplecdel Caragolde 
Lleida: Periodistay consultor
en dpnvojdbdjòo. Codirectordel 
grupo Missatges. Cronista
hbtuspoònjdp.

Patricio Pérez
Zaragoza

RU T.A. & ConcursoTernascode 
Bsbhòo;!gerentedel Consejo
Reguladorde la I.G.P Ternascode 
Bsbhòo/

OUR TEAM
MESA 2 Modera: Carmen Alcaraz del Blanco

ÒtdbsCheca
Madrid

Periodistauvsìtujdp. Actualmente
colaboracon diferentesmedios
especializadosen viajesy 
hbtuspopnìbcomolas revistasDe 
Viajes, El MundoViajes, Hola
Viajes, Sobremesa, Origen o Tapas; 
esuno de los responsablesde 
dpnvojdbdjòode Rutasdel Vinode 
Ftqbðb, y dirige y presentael 
programa'Escapadas' de Radio 5-
RNE.
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Cristina Nbsuìof{
Pamplona

Divulgadora especializadaen 
hbtuspopnìb. Responsible del blog 
sobrehbtuspopnìbGarbancita.

PepeMelsa (foto)
Y Laurent Sakalian
Graus y  El Grado

Del Ftuvsjòodel Grado
al Mbuòode La Fueva. 
Melsalleva 150 bðptproduciendo
embutidoartesano.
Laurent Villaeys-Sakalianes
director ľgerentedeCaviar Pirinea
y del EsturionPyrinea.

OUR TEAM
MESA 3 Modera: Cristina Nbsuìof{

PepeNbsìo
Boebmvdìb

Productor delegado de Canal 
Cocina. Dedicados exclusivamente 
b!mb!dpdjob/!Jojdjò!tvt!fnjtjpoft!fo!
fm!bðp!2::9/
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Fwb!Mà{bsp
Zaragoza

Ć Alial: 25 bðptde "C" de Calidad
Secretaria ADEPACA (Asoc. Para el 
Desarrollo y Fomento de los 
productos aragoneses con Calidad 
Alimentaria).



David Salvador
Barcelona

Redactor, periodistay asesor
uèdojdpen el Gremide Sftubvsbdjò
de Barcelona. Su wpdbdjòo
qfsjpeìtujdby hbtuspoònjdbla 
sigueplasmandocomoredactor en 
gsrz!fo!8dboìcbmft/!

Raquel Latre
Barbastro

Presidentade la Efopnjobdjòode 
Origen Somontano. Propietaria de 
Enodestino, sumiller y licenciada 
fo!Djfodjbt!Fdpoònjdbt/

Ricardo Gil

Chef y propietario de los afamados
restaurantes33 (Tudela) y Casa 
Lac (Zaragoza). Un visionarioque
ha revolucionadola cocinacon su
efwpdjòopor la huerta y las
uèdojdbtqueemplea.

OUR TEAM
MESA 4 Modera: David Salvador

Fernando Blasco
Huesca

Director Gerente de TuHuesca, 
tfswjdjp!qbsb!mb!hftujòo!uvsìtujdb!ef!
la Provincia de Huesca. 
Especializado en la puesta en valor 
del producto como herramienta de 
qspnpdjòo!uvsìtujdb!dpnp!fm!
proyecto Hecho en Los Pirineos.
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Tudela
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Nàt!jogpsnbdjòo!z!tfdsfubsìb!uèdojdb;!787!::7!763!0!726!734!238
comunicacion@arturogaston.com 

www.cocinerodesaragon.comy  RRSS @saborainterior

X
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